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На сегодняшний день для России первоочеред-

ной задачей является максимальное обеспечение 
населения качественной мясной продукцией. Мяс-
ные продукты составляют незаменимую часть 
рациона человека, являясь основным источником 
полноценных белков. В связи с этим большое 
внимание уделяется разведению скороспелых 
овец мясного и мясошерстного направления про-
дуктивности. От мясошерстных пород овец наря-
ду с высокими настригами шерсти получают зна-
чительное количество мяса — баранины. Для про-
изводства высококачественной молодой баранины 
была выведена западно-сибирская мясная порода 
овец (патент № 54176). Овцы характеризуются 
хорошими воспроизводительными качествами, 
скороспелостью и высоким убойным выходом 
массы туши в раннем возрасте. Пищевая цен-
ность баранины определяется ее физико-
химическими показателями. Физико-химический 
состав мышц зависит от вида, породы, возраста, 
пола, кормления, условий содержания и других 
факторов. Поэтому целью исследований стало 
изучение физико-химических показателей мышеч-
ной ткани овец западно-сибирской мясной породы 
в возрастном аспекте. В наших исследованиях ус-
тановлено, что к 6-месячному возрасту концен-
трация влаги уменьшалась на 2,5% (Р<0,05), а к 
12 мес. — на 4,1% (Р<0,05) в сравнении с ново-
рожденными; содержание жира к 6 мес. увели-
чивалось на 5,7% (P<0,01), к 12 мес. — на 11,1% 
(P<0,001), в сравнении с новорожденными 
(табл.). Концентрация белка с возрастом увеличи-
валось в среднем на 2,1% (P<0,05) в сравнении с 
новорожденными ягнятами. Согласно требовани-
ям, предъявленным к пище, необходимо ориен-
тироваться на большее содержание в ней белка и 
меньшее — жира. Нами установлено, что с воз-

растом это соотношение составляет у новорож-
денных 1:5; 6-месячных — 1:2; 12-месячных — 
1:1,4. Таким образом, наибольшей питательной 
ценностью обладает мясо овец в возрасте 12 
мес. 
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At present the primary target of Russia in terms 

of food supply is to provide the population with 
quality meat products. Meat products being the 
main source of complete proteins form an irreplacea-
ble part of human diet. In that regard, special atten-
tion is paid to the breeding of fast-growing mutton 
sheep and mutton-wool sheep. Mutton-wool breeds 
produce much mutton alongside with large amounts 
of their wool clip. West Siberian mutton breed (Za-
padno-Sibirskaya myasnaya poroda) of sheep was 
bred to produce high-quality lamb (Patent No. 
54176). These sheep reveal good reproductive fea-
tures, and they are fast maturing, and reveal high 
dressing percentage at early age. The research goal 
was to study age-related physical and chemical in-
dices of muscular tissue of West Siberian mutton 
breed. The study revealed that by 6 months, mois-
ture concentration decreased by 2.5% (P < 0.05), 
and by 12 months by 4.1% (P < 0.05) as compared 
to that in newborn lambs; fat content increased by 
5.7% (P < 0.01) by 6 months, and by 11.1%  
(P < 0.001) by 12 months as compared to that in 
newborns. Protein increased with age by 2.1% on 
the average (P < 0.05) as compared to newborns. 
According to human nutrition requirements, meat 
should contain greater amount of protein and lower 
amount of fat. That ratio made 1:5 in newborn 
lambs; 1:2 at six months; and 1:1.4 at 12 months. It 
may be concluded that the mutton of 12-months 
sheep is of the highest nutrient value.  
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На сегодняшний день для России перво-
очередной задачей является максимальное 
обеспечение населения качественной мясной 
продукцией. Мясные продукты составляют 
незаменимую часть рациона человека, явля-

ясь основным источником полноценных бел-
ков. В связи с этим большое внимание уделя-
ется разведению скороспелых овец мясного 
и мясошерстного направления продуктивно-
сти [1-3]. От мясошерстных пород овец на-
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ряду с высокими настригами шерсти получа-
ют значительное количество мяса — барани-
ны. Для производства высококачественной 
молодой баранины была выведена западно-
сибирская мясная порода овец (патент  
№ 54176). Овцы характеризуются хорошими 
воспроизводительными качествами, скоро-
спелостью и высоким убойным выходом мас-
сы туши в раннем возрасте. Мясо молодых 
животных является деликатесным сырьем. 
Исследования мясной продуктивности указы-
вают на высокое качество продукции, полу-
чаемой от молодых овец [4-6]. Пищевая цен-
ность баранины определяется ее физико-хи-
мическими показателями. Физико-химический 
состав мышц зависит от вида, породы, воз-
раста, пола, кормления, условий содержания 
и других факторов [7-11]. 

Поэтому целью наших исследований стало 
изучение физико-химических показателей 
мышечной ткани овец западно-сибирской 
мясной породы в возрастном аспекте. 

 
Материалы и методы исследования 

Физико-химические показатели мышц 
(влага, белок, жир) у овец западно-
сибирской мясной породы устанавливали пу-
тем убоя животных в возрасте 1 сут., 6 и  
12 мес. по 3 гол. из каждой группы. Общее 
количество изученных животных составило  
9 гол. Перед убоем баранчиков опытной 
группы взвешивалидо кормления с точностью 
0,1 кг. Физико-химический состав мышечной 
ткани определяли по средней пробе мякот-
ной части полутуши (0,5 кг), используя нор-
мативные документы ГОСТ 25011-81 «Мясо и 
мясопродукты. Методы определения белка», 
ГОСТ Р 51479-99 влаги соответственно и 
ГОСТ 23042-86 для определения массовой 
доли жира. 

Исследования физико-химических показа-
телей мышечной ткани проводились в Цен-
тральной научно-производственной ветери-
нарной радиологической лаборатории с по-
мощью аппарата Optima 7300 DV, МКС-01А 
«Мультирад» и Хромотографа жидкостного 
«Стайер» 2. 

Полученный цифровой материал подвер-
гался статистической обработке с использо-
ванием пакета прикладных программ «Стати-
стика», стандартных компьютерных про-
грамм MicrosoftExcel и компьютерной про-
граммы «Биометрия». 

 
Результаты исследований 

Качество мяса во многом зависит от соот-
ношения входящих в его состав тканей. Наи-
большей питательной ценностью обладает 
мышечная ткань, которая является главной 
составной частью туши. От ее развития во 
многом зависит мясная продуктивность жи-
вотных. На развитие мышечной ткани сель-

скохозяйственных животных большое влияние 
оказывают стадии развития организма. В по-
стнатальном развитии онтогенеза происходят 
большие изменения в росте мышц и их отно-
сительной массе. Развитие мышц протекает 
под воздействием функционального влияния 
как в период полового созревания, так и в 
период половой зрелости. В организме овец 
рост мышц протекает последовательно. Ус-
тановлено, что в период онтогенеза в орга-
низме животных происходят одновременно 
два взаимосвязанных процесса — рост и раз-
витие, которые отражают отдельные стороны 
общего развития. Значительный интерес 
представляет изучение физико-химических 
показателей мышечной ткани по различным 
периодам. Химический состав мышечной тка-
ни дает ее качественную характеристику и 
зависит от возраста животных. Из данных 
таблицы следует, что с возрастом содержа-
ние влаги снижалось от 75 до 70%, а жира и 
белка — увеличивалось (табл.). 

В наших исследованиях установлено, что к 
6-месячному возрасту концентрация влаги 
уменьшалась на 2,5% (Р<0,05), а к 12 мес. — 
на 4,1% (Р<0,05) в сравнении с новорожден-
ными; содержание жира к 6 мес. увеличива-
лось на 5,7% (P<0,01), к 12 мес. — на 11,1% 
(P<0,001) в сравнении с новорожденными 
(табл.). Концентрация белка с возрастом 
увеличивалась в среднем на 2,1% (P<0,05) в 
сравнении с новорожденными ягнятами. 

Согласно требованиям, предъявленным к 
пище, необходимо ориентироваться на боль-
шее содержание в ней белка и меньшее — 
жира. В наших исследованиях у новорожден-
ных соотношение белка к жиру составляло 
1:5; 6-месячных — 1:2; 12-месячных — 1:1,4 
(табл.). 

Таблица  
Содержание влаги, жира и белка в мышцах  
у овец западно-сибирской мясной породы 

(M±m, %) 
 

Возраст 
животного 

Влага, % Жир, % Белки, % 

Новорожденные 75,0±1,43 3,8±0,52 19,1±0,21
6 мес. 72,5±0,33* 9,5±0,98** 20,2±0,32*

12 мес. 70,9±1,77* 14,9±0,09*** 21,2±0,69*

Примечание. *p<0,05; **p<0,01; ***p<0,001 — разница 
статистически достоверна по сравнению с показателями 
у новорожденных ягнят. 

 
Таким образом, наибольшей питательной 

ценностью обладает мясо овец западно-
сибирской мясной породы в возрасте 12 мес. 
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