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1. Цель и задачи освоения дисциплины 

Цель дисциплины – дать знания об истории и современном состоянии 

перерабатывающей промышленности на Алтае, необходимые для подготовки 

бакалавра по направлению «Технология производства и переработки сель-

скохозяйственной продукции». 

Задачи дисциплины: 

 сформировать представление о пищевой и перерабатывающей про-

мышленности Алтайского края; 

 ознакомить с историей пищевой и перерабатывающей промышленно-

сти на Алтае; 

 дать представление о современном состоянии пищевой и 

перерабатывающей промышленности на Алтае. 

 

2. Место дисциплины в структуре ОПОП ВО 
История и современное состояние перерабатывающей промышленности на Алтае 

(Б1.В.ОД.3) относится к дисциплинам вариативной части обязательных дисциплин цикла 

основной образовательной программы. 

Таблица 2.1 – Сведения о дисциплинах, практиках (и их разделах), на которые опирается 

содержание данной дисциплины 

Наименование дисци-

плин 
Перечень разделов 

История Закономерности исторического процесса, методология истори-

ческого познания, место человека в историческом процессе, ос-

новные исторические категории, особенности общественного 

развития, роль сознательной деятельности людей. 

Философия Система научного знания, философские методы при решении 

профессиональных задач, методология познавательной деятель-

ности человека, приемы философского мышления. 

Введение в специаль-

ность 

Основные понятия, значение и роль технолога в производстве и 

повышении качества продукции, основные понятия и определе-

ния перерабатывающей промышленности. 

 

3. Требования к результатам освоения содержания дисциплины 

В результате освоения программы дисциплины у бакалавра должны быть 

сформированы следующие компетенции. 

Таблица 3.1 – Сведения о компетенциях и результатах обучения, формируе-

мых данной дисциплиной 

Содержание компетен-

ций, формируемых пол-

ностью или частично 

данной дисциплиной 

Коды ком-

петенций в 

соответ-

ствии с 

ФГОС 

Перечень результатов обучения, формируемых дисциплиной 

По завершении изучения данной дисциплины выпускник должен 

знать уметь владеть 

Способностью к само-

организации и само-

образованию 

ОК-7 структуру и мето-

дологию познава-

тельной деятель-

ности, принципы 

самоорганизации 

самостоятельно 

ставить цели и за-

дачи профессио-

нального и лич-

ностного самообра-

зования 

навыками и при-

емами личност-

ного самообра-

зования и про-

фессионального 

роста 
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4. Распределение трудоемкости дисциплины по видам занятий 

Таблица 4.1 – Распределение трудоемкости дисциплины по видам занятий, 

реализуемой по учебному плану для очной формы обучения, часов 

 
Вид занятий Всего в т.ч. по семестрам 

1. Аудиторные занятия, часов, всего,  36 36 

в том числе: 

1.1. Лекции 18 18 

1.2. Лабораторные работы - - 

1.3. Практические (семинарские) занятия 18 18 

2. Самостоятельная работа, часов, всего 36 36 

Итого часов (стр. 1+ стр.2) 72 72 

Общая трудоемкость, зачетных единиц 2 2 

* Формы промежуточной аттестации: зачет (З). 
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5.Тематический план освоения дисциплины 

Таблица 5.1 – Тематический план изучения дисциплины по учебному плану 

по направлению «Продукты питания животного происхождения» для очной 

формы обучения, часов 72 

Наименование те-

мы 

Изучаемые 

вопросы 

Объем часов 

Форма 

теку-

щего 

кон-

троля* 

Л
ек

ц
и

и
 

Л
аб

о
р

ат
о

р
н

ы
е 

р
а-

б
о

ты
 

С
ам

о
ст

о
я
те

л
ь
н

ая
 

р
аб

о
та

 

Значение перера-

батывающей про-

мышленности. 

Анализ современного состояния и тен-

денций развития пищевой и перераба-

тывающей промышленности в стране и 

крае. 

2 2 
2 

2 

Р 

Э 

Мясная промыш-

ленность. 

Характеристика, история и перспективы 

мясоперерабатывающей промышленно-

сти в Алтайском крае. 

2 2 2 

2 

Р 

Э 

Молочная про-

мышленность. 

История и современное состояние мо-

локоперерабатывающей промышленно-

сти на Алтае. 

1 1 

1 Р 

История и современное состояние сы-

роделия в Алтайском крае. 
1 1 

1 Э 

Кондитерская, 

хлебопекарная и 

мукомольно-

крупяная про-

мышленность. 

История, современное состояние и пер-

спективы развития кондитерской, хле-

бопекарной и мукомольно-крупяная 

промышленности. 

2 2 

2 Р 

Масложировая 

промышленность. 

Характеристика, история и значение 

масложировой промышленности в Ал-

тайском крае. 

2 2 

2 Э 

Сахарная и крах-

мальная про-

мышленность. 

Краткая история и современное состоя-

ние переработки сахара и производства 

крахмала на Алтае. 

1 1 

1 Э 

Винодельческая и 

спиртовая про-

мышленность. 

История, современное состояние и пер-

спективы развития виноделия и спирто-

вой промышленности. 

2 2 

2 Р 

Рыбоперерабаты-

вающая промыш-

ленность 

Характеристика, история и перспективы 

рыбоперерабатывающей промышлен-

ности в Алтайском крае. 

2 2 2 

2 

Р 

Э 

Плодоовощная и 

консервная про-

мышленность. 

История, современное состояние и пер-

спективы развития плодоовощной и 

консервной промышленности на Алтае. 

2 2 

2 Р 

Пчеловодческая 

продукция. 

Переработка меда и воска на Алтае. Со-

временное состояние и перспективы. 
1 1 

1 Р 

 Подготовка к зачету х х 12 х 

 Всего за семестр 18 18 36 х 

*Формы текущего контроля: реферат (Р); эссе (Э). 
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6. Образовательные технологии 

По дисциплине «История и современное состояние перерабатывающей 

промышленности на Алтае» удельный вес занятий, проводимых в интерак-

тивных формах, составляет 55 процентов. 

Таблица 6.1 – Активные и интерактивные формы проведения занятий, ис-

пользуемые на аудиторных занятиях по учебному плану для очного обучения 

Семестр 
Вид за-

нятия 

Используемые активные и интерактивные формы прове-

дения занятий 

Коли-

чество-

часов* 

1-й се-

местр Лекция 

Лекция – беседа – диалог с аудиторией, объяснение с по-

казом иллюстраций. Групповая беседа позволяет расши-

рить круг мнений сторон. 6 

Лекция 

Лекция – дискуссия – свободный обмен мнениями, идея-

ми и взглядами по исследуемому вопросу. Преподаватель 

организует обмен мнениями в интервалах между блоками 

изложения, и может видеть, насколько эффективно сту-

денты используют знания, полученные в ходе обучения. 4 

1-й се-

местр 

Практи-

ческое 

занятие 

Работа в малых группах(4-6 человек) – возможность всем 

студентам практиковать навыки сотрудничества, меж-

личностного общения: умение активно слушать, выраба-

тывать общее мнение, разрешать возникающие разногла-

сия и решать требуемые задачи. 4 

Практи-

ческое 

занятие 

Деловая игра – метод имитации принятия решений сту-

дентами, осуществляемый по заданным преподавателем 

правилам в диалоговом режиме, при наличии конфликт-

ных ситуаций или информационной неопределённости  4 

Практи-

ческое 

занятие 

Коммуникативные тренинг – развитие у студентов навы-

ков общения для успешного выполнения бизнес-задач, 

повышения эффективности производственной деятельно-

сти, управленческих взаимодействий. 2 

Итого 20 

* в одном аудиторном занятии могут сочетаться различные формы проведения занятий. 

 

 

7. Фонд оценочных средств для текущего контроля успеваемости 

7.1. Темы рефератов 

1. История развития мясоперерабатывающей отрасли пищевой и перера-

батывающей промышленности. 

2. Современное состояние мясоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

3. История развития молокоперерабатывающей отрасли пищевой и пере-

рабатывающей промышленности. 

4. Современное состояние молокоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

5. История развития кондитерской отрасли пищевой и перерабатывающей 

промышленности. 

6. Современное состояние кондитерской отрасли пищевой и перерабаты-
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вающей промышленности. 

7. История развития хлебопекарной отрасли пищевой и перерабатываю-

щей промышленности. 

8. Современное состояние хлебопекарной отрасли пищевой и перераба-

тывающей промышленности. 

9. История развития масложировой отрасли пищевой и перерабатываю-

щей промышленности. 

10. Современное состояние масложировой отрасли пищевой и пере-

рабатывающей промышленности. 

11. История развития мукомольной отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

12. Современное состояние мукомольной отрасли пищевой и перера-

батывающей промышленности. 

13. История развития рыбоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

14. Современное состояние рыбоперерабатывающей отрасли пище-

вой и перерабатывающей промышленности. 

15. История развития винодельной отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

16. Современное состояние винодельной отрасли пищевой и перера-

батывающей промышленности. 

17. История развития плодоовощной отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

18. Современное состояние плодоовощной отрасли пищевой и пере-

рабатывающей промышленности. 

19. История развития консервной отрасли пищевой и перерабатыва-

ющей промышленности. 

20. Современное состояние консервной отрасли пищевой и перера-

батывающей промышленности. 

21. История и современное состояние переработки пчеловодческой 

продукции в Алтайском крае. 

 

7.2. Темы эссе 

1. Основные положения стратегии развития пищевой и перерабаты-

вающей промышленности до 2025 года. 

2. Приоритетные направления развития пищевой и перерабатыва-

ющей промышленности (по отраслям). 

3. Основные направления агропромышленной политики в области 

переработки сельскохозяйственной продукции. 

4. Анализ современного состояния и тенденций развития пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

5. Понятие продовольственной безопасности страны. 

6. Обеспечение продовольственной безопасности страны. 

7. Укрепление сырьевой базы перерабатывающей промышленности. 

8. Прогноз долгосрочного развития пищевой и перерабатывающей 
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промышленности (по отраслям). 

9. Прогноз развития мясоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

10. Прогноз развития молокоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

11. Прогноз развития кондитерской отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

12. Прогноз развития хлебопекарной отрасли пищевой и перераба-

тывающей промышленности. 

13. Прогноз развития масложировой отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

14. Прогноз развития мукомольной отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

15. Прогноз развития сахарной отрасли пищевой и перерабатываю-

щей промышленности. 

16. Прогноз развития рыбоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

17. Прогноз развития винодельной отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

18. Прогноз развития плодоовощной отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

19. Прогноз развития консервной отрасли пищевой и перерабатыва-

ющей промышленности. 

 

 

7.3. Вопросы для устной сдачи зачета в форме билетов 

 

1. Основные предприятия пищевой и перерабатывающей промышленно-

сти в Алтайском крае. 

2. История развития мясоперерабатывающей отрасли пищевой и перера-

батывающей промышленности. 

3. Современное состояние мясоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

4. Основные тенденции развития мясоперерабатывающей отрасли. 

5. История развития молокоперерабатывающей отрасли пищевой и пере-

рабатывающей промышленности. 

6. Современное состояние молокоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

7. Основные тенденции развития молокоперерабатывающей отрасли. 

8. История развития кондитерской отрасли пищевой и перерабатывающей 

промышленности. 

9. Современное состояние кондитерской отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

10. История развития хлебопекарной отрасли пищевой и перерабатываю-

щей промышленности. 
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11. Современное состояние хлебопекарной отрасли пищевой и перераба-

тывающей промышленности. 

12. История развития масложировой отрасли пищевой и перерабатываю-

щей промышленности. 

13. Современное состояние масложировой отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

14. История развития мукомольной отрасли пищевой и перерабатывающей 

промышленности. 

15. Современное состояние мукомольной отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

16. История развития рыбоперерабатывающей отрасли пищевой и перера-

батывающей промышленности. 

17. Современное состояние рыбоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

18. Основные тенденции развития рыбоперерабатывающей отрасли. 

19. История развития винодельной отрасли пищевой и перерабатывающей 

промышленности. 

20. Современное состояние винодельной отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

21. История развития плодоовощной отрасли пищевой и перерабатываю-

щей промышленности. 

22. Современное состояние плодоовощной отрасли пищевой и перераба-

тывающей промышленности. 

23.История развития консервной отрасли пищевой и перерабатывающей 

промышленности. 

24. Современное состояние консервной отрасли пищевой и перерабатыва-

ющей промышленности. 

25. История производства и переработки меда и воска и современное со-

стояние пчеловодческой отрасли на Алтае. 

 

Проведение зачета 

К зачету допускается студент, сдавший все необходимые промежуточ-

ные формы аттестации (рефераты, эссе) и положительно их защитивший. 

Студенты, не согласные с оценкой итогового зачета, имеют право в 

установленном порядке сдать зачет комиссии, обратившись с соответствую-

щим заявлением к декану факультета. 



 12  

 

8. Учебно-методическое обеспечение дисциплины 

8.1. Основная литература  

1. Алтай хлебосольный / ред. М. П. Щетинин. - Барнаул: Азбука, 2013. - 

180 с. : ил. 

2. Донченко, Л. В. История основных пищевых продуктов (введение в 

специальность) : Учебное пособие для вузов / Л. В. Донченко, В. Д. Надыкта. 

- М. : ДеЛи принт, 2002. - 304 с. : ил. 

 

8.2. Дополнительная литература  

1. Преобразование Сибири : от реформ П. А. Столыпина до совре-

менности : материалы научно-практической конференции (Алтайский край, 

2012 г.) / ред. М. П. Щетинин. - Барнаул : ООО ТЛ "Красный угол", 2012. - 

378 с. : ил. 

2. Хуршудян С. А.  История производства пищевых продуктов и 

развития пищевой промышленности России : учебное пособие / С. А. Хур-

шудян, Ц. Р. Зайчик. - М. : ДеЛи принт, 2009. - 204 с. 

3. Экономика АПК Сибири: состояние и стратегия модернизации 

агропромышленного производства / РАСХН, ГНУ СибНИИЭСХ Россельхо-

закадемии. - Новосибирск : [б. и.], 2012. - 302 с. 

 

8.3 Программно-информационные материалы 

1. Электронные ресурсы научной библиотеки университета; 

2. Электронные каталоги и библиотека интернета. 

 

9. Материально-техническое обеспечение дисциплины 

Лекционные аудитории, аудитории для проведения практических заня-

тий, оснащенные средствами для мультимедийных презентаций, цифровой 

аудио- и видео-фиксации и воспроизведения информации, компьютерной 

техникой с лицензированным программным обеспечением, пакетами право-

вых и других прикладных программ по тематике дисциплины. 

 

Таблица 9.1 – Материально-техническое обеспечение основной профессио-

нальной образовательной программы высшего образования 
№ 

п\п 

Наименование специальных помещений 

и помещений для СРС 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

1.  Учебная  аудитория для проведения ла-

бораторных занятий и для самостоя-

тельной работы (ауд. № 515 корпуса 7б) 

Обучающие муляжи колбасных изделий 

2.  Учебная  аудитория для проведения ла-

бораторных занятий и для самостоя-

тельной работы (ауд. № 509 корпуса 7б) 

Обучающие муляжи сыров  

3.  Учебная  аудитория для проведения ла-

бораторных занятий и для самостоя-

тельной работы (ауд. № 433 корпуса 7б) 

Обучающие муляжи сыров и упаковки 

кисломолочной продукции 

http://wiki.asau.ru/cgi-bin/irbis64r_14/cgiirbis_64.exe?LNG=&Z21ID=&I21DBN=BOOK&P21DBN=BOOK&S21STN=1&S21REF=1&S21FMT=fullwebr&C21COM=S&S21CNR=10&S21P01=0&S21P02=1&S21P03=A=&S21STR=%D0%94%D0%BE%D0%BD%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE%2C%20%D0%9B%2E%20%D0%92%2E
http://wiki.asau.ru/cgi-bin/irbis64r_14/cgiirbis_64.exe?LNG=&Z21ID=&I21DBN=BOOK&P21DBN=BOOK&S21STN=1&S21REF=1&S21FMT=fullwebr&C21COM=S&S21CNR=10&S21P01=0&S21P02=1&S21P03=A=&S21STR=%D0%A5%D1%83%D1%80%D1%88%D1%83%D0%B4%D1%8F%D0%BD%2C%20%D0%A1%2E%20%D0%90%2E%20
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Таблица 9.2 – Сведения об обеспеченности образовательного процесса спе-

циализированным программным обеспечением 

 

№ 

п/п 

Программное 

обеспечение 
Лицензия Договор, поставщик 

1 

Windows 7 

Профессио-

нальная 

Право использования програм-

мы DreamSpark Premium Elec-

tronic Software Delivery + DVD 

(3 years) Renewal, Идентифика-

тор подписчика: 1203833949 

ИНА/004-2015/39-с ООО "Ин-

тант-А", 656038, г.Барнаул, пр. 

Комсомольский,61. 

2 
OpenOffice.org 

3.0 

GNU LESSER GENERAL PUB-

LIC LICENSE 

Бесплатно распространяемое 

программное обеспечение 
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Приложение № 1 

к программе дисциплины 

«История и современное состояние перера-

батывающей промышленности на Алтае» 

 

 

 

Аннотация дисциплины 

«История и современное состояние перерабатывающей промышленности на Алтае» 

Направление подготовки 35.03.07  «Технология производства и переработки сельско-

хозяйственной продукции» 

 

Цель дисциплины: дать знания по истории и современному состоянию основных 

отраслей пищевой и перерабатывающей промышленности в Алтайском крае. 

 

Освоение данной дисциплины направлено на формирование у обучающихся 

следующих компетенций. 

 

№ п/п 
Содержание компетенций, формируемых полностью или частично  

данной дисциплиной 

1 Способность к самоорганизации и самообразованию (ОК-7) 

 

Трудоемкость дисциплины, реализуемой по учебному плану направлению подготов-

ки 35.03.07 Технология производства и переработки продукции животноводства 

Вид занятий Всего в т.ч. по семестрам 

1. Аудиторные занятия, часов, всего,  36 36 

в том числе: 

1.1. Лекции 18 18 

1.2. Лабораторные работы - - 

1.3. Практические (семинарские) занятия 18 18 

2. Самостоятельная работа, часов, всего 36 36 

Итого часов (стр. 1+ стр.2) 72 72 

Общая трудоемкость, зачетных единиц 2 2 

 

Формы промежуточной аттестации:  зачет. 

Перечень изучаемых тем (основных): 

1. Истрия и современное состояние мукомольной, хлебобулочной и кондитерской  

промышленности на Алтае. 

2. Истрия и современное состояние молочной и мясоперерабатывающей промыш-

ленности в Алтайском крае. 

3. Рыбоперерабатывающая промышленность на Алтае – история и современное со-

стояние. 

4. Истрия и современное состояние маслоэкстракционной промышленности Ал-

тайского края. 

5. История производства макаронных изделий на Алтае. 

6. История и современное состояние сахарной промышленности в Алтайском крае. 

7. История и современное состояние производства напитков в Алтайском крае. 

8. Плодоовощная промышленность Алтайского края – история и современное со-

стояние. 

9. Переработка мёда и пчеловодческой продукции на Алтае. 
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Лист № 1 внесений изменений в рабочую про-

грамму по дисциплине «История и современное 

состояние перерабатывающей промышленности 

на Алтае» 

Изменения приняты на заседании кафедры тех-

нологии производства и переработки продукции 

животноводства 

Протокол № 1 от « 05 » 09 2017 г.  

 

5.Тематический план освоения дисциплины 

Таблица 5.1 – Тематический план изучения дисциплины по учебному плану 

по направлению «Продукты питания животного происхождения» для очной 

формы обучения, часов 72 

Наименование те-

мы 

Изучаемые 

вопросы 

Объем часов 

Форма 

теку-

щего 

кон-

троля* 

Л
ек

ц
и

и
 

П
р
ак

ти
ч

ес
к
и

е 
за

н
я
-

ти
е 

С
ам

о
ст

о
я
те

л
ь
н

ая
 

р
аб

о
та

 

Раздел 1. История развития Алтая 
История развития 

Алтая 

Введение. Развитие перерабатывающей про-

мышленности на Алтае.  
2 2   

История развития 

различных отраслей 

перерабатывающей 

промышленности на 

Алтае 

История развития мукомольной промышленно-

сти на Алтае. 

История развития на Алтае молочной промыш-

ленности.  

Начало маслоделия и сыроварения. 

История развития на Алтае мясоперерабатыва-

ющей промышленности 

6 6 6 ДЗ, Р 

Раздел 2. Современное состояние перерабатывающей промышленности на 

Алтае 
Современное состоя-

ние переработки на 

Алтае 

Современное состояние мукомольной промыш-

ленности на Алтае. 

Современное состояние молокоперерабатыва-

ющей промышленности на Алтае.  

Современное состояние мясоперерабатывающей 

промышленности на Алтае. Современное состо-

яние производства на Алтае подсолнечного 

масла, напитков и других продуктов (сахара, 

овощной продукции) 

6 8 12 ДЗ, Р 

Раздел 3. Наука и образование в области перерабатывающей промышленности 

на Алтае 
Где обучают в Ал-

тайском крае перера-

ботчиков с.-х. про-

дукции 

История развития Алтайского госагроуниверси-

тета и современное состояние. 

Структура управления в области перерабатыва-

ющей промышленности на Алтае 

4 2 6 ДЗ, Р 

 Подготовка к зачету х х 12 х 

 Всего за семестр 18 18 36 х 

*Формы текущего контроля: домашнее задание (ДЗ); реферат (Р). 
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Лист №2 внесений изменений  в рабочую про-

грамму по дисциплине «История и современное 

состояние перерабатывающей промышленности 

на Алтае» 

Изменения приняты на заседании кафедры тех-

нологии производства и переработки продукции 

животноводства 

Протокол №  1 от «05 » 09 2017 г.  

 

Организация, контроль выполнения  и методическое обеспечение СРС 

 

Самостоятельная работа студентов проводится в соответствии с тема-

тическим планом изучения дисциплины. 

Результаты СРС оцениваются в ходе текущего контроля и учитываются 

при промежуточной аттестации студентов. Учет результатов текущего кон-

троля знаний студентов ведется в бумажной форме. 

 

Таблица 5.2. – Вид, контроль выполнения и методическое обеспечение СРС 

очной формы обучения 
№ 

п\п 

Вид СРС К-во 

часов 

Контроль  

выполнения 

Методическое обеспечение 

 Подготовка 

к практиче-

ским заня-

тиям 

2 Устный опрос 

на аудиторном 

занятии 

1. Алтай хлебосольный / ред. М. П. 

Щетинин. - Барнаул: Азбука, 

2013. - 180 с. : ил. 

2. Донченко, Л. В. История основ-

ных пищевых продуктов (введение в 

специальность) : Учебное пособие для 

вузов / Л. В. Донченко, В. Д. Надыкта. - 

М. : ДеЛи принт, 2002. - 304 с. : ил. 

3. Преобразование Сибири : от ре-

форм П. А. Столыпина до современности 

: материалы научно-практической кон-

ференции (Алтайский край, 2012 г.) / ред. 

М. П. Щетинин. - Барнаул : ООО ТЛ 

"Красный угол", 2012. - 378 с. 
4. Хуршудян С. А.  История произ-

водства пищевых продуктов и развития 

пищевой промышленности России : 

учебное пособие / С. А. Хуршудян, Ц. Р. 

Зайчик. - М. : ДеЛи принт, 2009. - 204 с. 
5. Экономика АПК Сибири: состоя-

ние и стратегия модернизации агропро-

мышленного производства / РАСХН, 

ГНУ СибНИИЭСХ Россельхозакадемии. 

- Новосибирск : [б. и.], 2012. - 302 с. 

2 Выполнение 

домашнего 

задания 

4 Устный опрос 

на аудиторном 

занятии 

 

3 Подготовка 

и защита 

реферата 

18 Устный доклад 

Система оце-

нок: «зачте-

но»/«не зачте-

но» 

4 Подготовка 

к зачету 

12 Устный опрос 

по итогам изу-

чения дисци-

плины Система 

оценок: «за-

чтено»/«не за-

чтено» 

 

http://wiki.asau.ru/cgi-bin/irbis64r_14/cgiirbis_64.exe?LNG=&Z21ID=&I21DBN=BOOK&P21DBN=BOOK&S21STN=1&S21REF=1&S21FMT=fullwebr&C21COM=S&S21CNR=10&S21P01=0&S21P02=1&S21P03=A=&S21STR=%D0%94%D0%BE%D0%BD%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE%2C%20%D0%9B%2E%20%D0%92%2E
http://wiki.asau.ru/cgi-bin/irbis64r_14/cgiirbis_64.exe?LNG=&Z21ID=&I21DBN=BOOK&P21DBN=BOOK&S21STN=1&S21REF=1&S21FMT=fullwebr&C21COM=S&S21CNR=10&S21P01=0&S21P02=1&S21P03=A=&S21STR=%D0%A5%D1%83%D1%80%D1%88%D1%83%D0%B4%D1%8F%D0%BD%2C%20%D0%A1%2E%20%D0%90%2E%20
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Лист №3 внесений изменеий в рабочую про-

грамму по дисциплине «История и современное 

состояние перерабатывающей промышленности 

на Алтае» 

Изменения приняты на заседании кафедры тех-

нологии производства и переработки продукции 

животноводства 

Протокол №  1 от «05 » 09 2017 г.  

7. Фонд оценочных средств для текущего контроля успеваемости 

7.1.Перечень вопросов для проведения проверки остаточных знаний по 

темам лекционного курса 

Раздел 1. История развития Алтая 

1. История становление перерабатывающий отрасли на Алтае в период 

XVII века и первой половине XVIII в. 

2. Состояние перерабатывающий промышленности на Алтае в XVIII  и 

первой половине XIX вв. 

3. История развития мукомольной промышленности на Алтае. 

4. Строительство первых мельниц на Алтае. 

5. История развития на Алтае молочной промышленности. 

6. Первые предприятия по переработки мяса и мясной продукции. 

7. Развитие перерабатывающих предприятий в области напитков. 

 

Раздел 2. Современное состояние перерабатывающей промышленности на 

Алтае 

1. Что производит и перерабатывают на Алтае. 

2. Современное состояние мукомольной промышленности на Алтае. 

3. Современные элеваторы Алтайского края. 

4. Современное состояние молокоперерабатывающей промышленности 

на Алтае. 

5. Молокоперерабатывающие предприятия Алтайского края. 

6. Современное состояние мясоперерабатывающей промышленности на 

Алтае. 

7. Мясоперерабатывающие предприятия Алтайского края. 

8. Современное состояние производства на Алтае подсолнечного масла. 

9. Современное состояние производства на Алтае напитков и других 

продуктов. 

10. Проблемы перерабатывающей промышленности на Алтае. 

 

Раздел 3. Наука и образование в области перерабатывающей промышленно-

сти на Алтае 

1. Структура управления в области перерабатывающей промышленности 
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на Алтае. 

2. История развития Алтайского госагроуниверситета. 

3. Современное состояние АГАУ. 

4. Структура Алтайского госагроуниверситета. 

5. История развития биолого-технологического факультета. 

6. Основные дисциплины преподаваемые на направлениях «Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции»  и 

«Продукты питания животного происхождения». 

 

7.2. Темы для написания рефератов и подготовку докладов 

1. Сведения о Алтая с древних времен до периода русской колонизации 

(XVII  и первая половина XVIIIвв.). 

2. Состояние переработки продукции животноводства на Алтае в XVII и 

первой половине XIX вв. 

3. История купца Платонова. 

4. История купца Морозова. 

5. История купца Е. Мельниковой. 

6. История купца Федулова. 

7. История купцов Ворсиных. 

8. История купца Винокурова. 

9. История купца Асанова. 

10. История купца Осипова. 

11. История купца Полякова. 

12. История купца Бодунова. 

13. История купца Сухова. 

14. Переработка продукции животноводства на Алтае в восстановительный 

период (1920 -1926 гг.). 

15. Алтай в период коллективизации. 

16. Алтайский край накануне Великой Отечественной войны (1937 – 1941 

гг.). 

17. Алтайский края в годы Великой Отечественной войны (1941 – 1945 

гг.). 

18. Восстановление Алтая в послевоенный период (1945 – 1953 гг.). 

19. Развитие на Алтае мукомольной промышленности. 

20. Развитие на Алтае масло-перерабатывающих предприятий в довоенный 

период. 

21. Развитие на Алтае масло-перерабатывающих предприятий в послево-

енный период. 

22. Развитие мясокомбинатов на Алтае. 

23. Современное состояние мясопереработывающей отрасли на Алтае. 
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24. История образования и современное состояние ООО «Барнаульского пи-

щевого комбината». 

25. История образования и современное состояние ООО «Барнаульского мя-

соперерабатывающий завод» (ООО "Бмпз"), г. Барнаул. 

26. История образования и современное состояние ООО «Алтаймясопром» 

Тальменского района. 

27. История образования и современное состояние ОАО «Антипинское» То-

гульского района. 

28. История образования и современное состояние ООО«Брюкки» Немецкий 

Национальный район. 

29. История образования и современное состояние ООО «Барнаульский пи-

щевик» г. Барнаул. 

30. История образования и современное состояние ОА «Алтайский бройлер» 

Зонального района. 

31. История образования и современное состояниеООО "Альтаир-Агро" г. 

Барнаул и Ребрихинский район.  

32. История образования и современное состояние «Барнаульского молочно-

го комбината» г. Баранаул, торговые марки «Молочная сказка», «Био-

снежка», «Лакт», «Чуйский», «Карагужинский». 

33. История образования и современное состояние ОАО «Кипринское» Ше-

лаболихинский р-н, с. Киприно. 

34. История образования и современное состояние ООО «Третьяковский 

маслосырзавод»(ГК «Киприно»)Третьяковский р-н, с. Староалейское. 

35. История образования и современное состояние ОАО «Благовещенский 

КМП» р. П. Благовещенка. 

36. История образования и современное состояние АО «Винн-Биль-Дан» г. 

Рубцовск. 

37. История образования и современное состояние ООО «Белый замок» г. За-

ринска. 

38. История образования и современное состояние ООО «Эксперименталь-

ный завод сыроделия» г. Баранаул. 

39. История образования и современное состояние ОАО «Кулундакон-

сервмолоко» с. Кулунда. 

40. История образования и современное состояние ОАО «Славгородский 

молкомбинат» г. Славгород, который входит в состав холдинга «Столица 

молока ГК». 

41. История образования и современное состояние ЗАО «Алейскзернопро-

дукт» им. Старовойтова г. Алейск. 
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42. История образования и современное состояние АО «Новоалтайскийхле-

бокомбинат» г. Новоалатайск. 

43. История образования и современное состояние ОАО «Русский хлеб» ранее 

известен как хлебокомбинат № 6 г. Баранул. 

44. История образования и современное состояние АК «Мельник» г. Руб-

цовск. 

45. История образования и современное состояние «Алтайская мукомольно-

крупяная компания» г. Барнаул. 

46. История образования и современное состояние элеваторов в Алтайском 

крае. 

47. История образования и современное состояние ОАО «Иткульский спирт-

завод» Зональный район, с. Соколово. 

48. История образования и современное состояние ОАО «Барнаульский пи-

воваренный завод» г. Барнаул. 

49. История образования и современное состояние ЗАО «Волчихинский пи-

воваренный завод» Волчихинский район, с. Волчиха. 

50. История образования и современное состояние ООО «Бочкаревский пи-

воваренный завод» Целинный район, с. Бочкари. 

51. История образования и современное состояние ООО «Интер-масло» г. 

Баранул. 

52. История образования и современное состояние ООО «Персона» г. Барна-

ул. 

53. История образования и современное состояние ООО «Алсу» г. Баранул. 

54. История образования и современное состояние ОАО «Черемновский са-

харный завод» Павловский район с. Черемное. 

 

7.3. Характеристика фондов оценочных средств для аттестации 

Проведение зачета  

Оценка «зачтено» выставляется студентам, полностью и успешно вы-

полнившим задания текущего контроля в течение семестра: 

- подготовившим и получившим положительную оценку за подготов-

ку доклада; 

- выполнившим все домашние задания и другие виды обязательной 

самостоятельной работы. 

Студенты, не согласные с оценкой итогового зачета, имеют право в 

установленном порядке сдать зачет по вопросам в устной форме. 

Вопросы для зачета 

1. Сведения о Алтая с древних времен до периода русской колонизации 

(XVII  и первая половина XVIIIвв.). 

2. Состояние переработки продукции животноводства на Алтае в XVII и 

первой половине XIX вв. 
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3. Купцы на Алтае, и их вклад в развития края. 

4. Переработка продукции животноводства на Алтае в восстановительный 

период (1920 -1926 гг.). 

5. Алтай в период коллективизации. 

6. Алтайский край накануне Великой Отечественной войны (1937 – 1941 

гг.). 

7. Алтайский края в годы Великой Отечественной войны (1941 – 1945 

гг.). 

8. Восстановление Алтая в послевоенный период (1945 – 1953 гг.). 

9. Развитие на Алтае мукомольной промышленности. 

10. Строительство первых мельниц на Алтае. 

11. История развития на Алтае молочной промышленности. 

12. История развития на Алтае мясоперерабатывающей промышленности. 

13. Первые предприятия по переработки мяса и мясной продукции. 

14. Развитие перерабатывающих предприятий в области напитков. 

15. Современное состояние мукомольной промышленности на Алтае. 

16. Современные элеваторы Алтайского края. 

17. Современное состояние молокоперерабатывающей промышленности 

на Алтае. 

18. Молокоперерабатывающие предприятия Алтайского края. 

19. Современное состояние мясоперерабатывающей промышленности на 

Алтае. 

20. Мясоперерабатывающие предприятия Алтайского края. 

21. Современное состояние производства на Алтае подсолнечного масла. 

22. Современное состояние производства на Алтае напитков и других 

продуктов. 

23. Проблемы молокоперерабатывающей промышленности на Алтае. 

24. Проблемы мясоперерабатывающей промышленности на Алтае. 

25. Структура управления в области перерабатывающей промышленности 

на Алтае. 

26. История развития Алтайского госагроуниверситета. 

27. Современное состояние АГАУ. 

28. История развития биолого-технологического факультета. 

29. Основные предприятия пищевой и перерабатывающей промышленно-

сти в Алтайском крае. 

30. История развития мясоперерабатывающей отрасли пищевой и перера-

батывающей промышленности. 

31. Современное состояние мясоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

32. Основные тенденции развития мясоперерабатывающей отрасли. 
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33. История развития молокоперерабатывающей отрасли пищевой и пере-

рабатывающей промышленности. 

34. Современное состояние молокоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

35. Основные тенденции развития молокоперерабатывающей отрасли. 

36. История развития кондитерской отрасли пищевой и перерабатывающей 

промышленности. 

37. Современное состояние кондитерской отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

38. История развития хлебопекарной отрасли пищевой и перерабатываю-

щей промышленности. 

39. Современное состояние хлебопекарной отрасли пищевой и перераба-

тывающей промышленности. 

40. История развития масложировой отрасли пищевой и перерабатываю-

щей промышленности. 

41. Современное состояние масложировой отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

42. История развития мукомольной отрасли пищевой и перерабатывающей 

промышленности. 

43. Современное состояние мукомольной отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

44. История развития рыбоперерабатывающей отрасли пищевой и перера-

батывающей промышленности. 

45. Современное состояние рыбоперерабатывающей отрасли пищевой и 

перерабатывающей промышленности. 

46. Основные тенденции развития рыбоперерабатывающей отрасли. 

47. История развития винодельной отрасли пищевой и перерабатывающей 

промышленности. 

48. Современное состояние винодельной отрасли пищевой и перерабаты-

вающей промышленности. 

49. История развития плодоовощной отрасли пищевой и перерабатываю-

щей промышленности. 

50. Современное состояние плодоовощной отрасли пищевой и перераба-

тывающей промышленности. 

51. История развития консервной отрасли пищевой и перерабатывающей 

промышленности. 

52. Современное состояние консервной отрасли пищевой и перерабатыва-

ющей промышленности. 


