Аннотация дисциплины учебной дисциплины
 «Технология хранения и переработки продукции растениеводства»

Специальность «Агрономия»
Цель дисциплины – формирование знаний в области теории и практики хранения зерна семенного, продовольственного и кормового назначения; основ переработки зерна и маслосемян; хранения и переработки картофеля, овощей, плодов, сахарной свеклы и технического сырья.

Задачами дисциплины являются изучение:

- научных принципов хранения и консервации продукции растениеводства;

- физических и физиологических свойств зерновой массы;

-технологических приемов подготовки зерна к хранению, режимов и способов хранения зерновых масс;

- видов переработки зерна и маслосемян и показателей качества готовой продукции;

- теоретических основ хранения картофеля, плодов, овощей и сахарной свеклы и способов их переработки;

Требования к уровню освоения дисциплины

В результате изучения курса «Технология хранения и переработки продукции растениеводства» студент должен:

знать

- физические и физиологические свойства зерновых масс; факторы, влияющие на стойкость зерновых масс при хранении; способы, режимы, особенности организации и контроля технологических процессов обработки и хранения зерновых культур; ассортимент и показатели качества продуктов переработки зерновых культур; факторы, формирующие лежкость и сохранность плодоовощной продукции; режимы и способы хранения картофеля, плодов и овощей; способы переработки сочной продукции; основы хранения сахарной свеклы и технического сырья;

уметь
- стандартными методами исследовать и оценивать качество растительного сырья и продуктов его переработки в соответствии с требованиями стандартов; спланировать и организовать на практике мероприятия по послеуборочной обработке и хранению зерновых культур различного целевого назначения, плодоовощной продукции и технического сырья.
владеть
- современными методами оценки качества продуктов переработки растительного сырья.
Трудоемкость дисциплины

	Вид занятий
	Очное (пятилетнее)

	Общая трудоемкость
	Всего (ч)
	по семестрам

	
	
	VIII
	IX

	Аудиторные занятия, всего
	90
	30
	60

	Лекции
	42
	16
	26

	Лабораторно-практические занятия
	48
	14
	34

	Самостоятельная работа
	110
	40
	70

	Форма итогового контроля
	
	зачет
	экзамен; курсовая работа

	Итого
	200
	
	


Перечень основных изучаемых тем
	1. 
	Зерновые массы, как объект хранения

	2. 
	Режимы и способы хранения зерновых масс

	3. 
	Мероприятия, повышающие стойкость зерна при хранении

	4. 
	Технология переработки зерна в муку

	5. 
	Технология переработки зерна в крупы

	6. 
	Технология производства растительных масел

	7. 
	Основы хлебопечения

	8. 
	Режимы и способы хранения картофеля различного целевого назначения

	9. 
	Режимы и способы хранения столовых корнеплодов различного целевого назначения

	10
	Режимы и способы хранения капусты

	11
	Режимы и способы хранения лука репчатого и чеснока

	12
	Способы переработки плодов, овощей и картофеля


