Аннотация дисциплины

«Холодильное и вентиляционное оборудование»
Цель дисциплины: освоение студентами методов выбора и эффективного использования холодильного и вентиляционного оборудования при хранении и первичной обработке сельскохозяйственной продукции.
Требования к уровню освоения дисциплины

В результате изучения дисциплины выпускник по данной специальности в соответствии с требованиями ГОС ВПО должен:

Знать 

· основные свойства рабочих тел;

· теплотехнические основы хранения продукции сельского хозяйства;

· основы технологии холодильной обработки продукции сельского хозяйства;

· основы теплофизики термической обработки продукции сельского хозяйства (охлаждение тел различной формы и конфигурации);

· способы и системы охлаждения;

· устройство холодильников, организацию охлаждения в них;

· термодинамические основы и циклы холодильных машин;

· устройство компрессоров холодильных машин;

· теплообменные аппараты холодильных установок и систем с активным вентилированием;

· основы эксплуатации холодильных установок;

· системы смазки компрессоров, смазочные масла;

· вспомогательное оборудование холодильных установок

· основы вентиляции и кондиционирования воздуха на предприятиях первичной переработки продукции животноводства;

· устройство кондиционеров;

· отображение работы кондиционеров в i-d диаграммах;

· холодильное оборудование в сельском хозяйстве.

Уметь 

· правильно выбрать температуру охлаждения, подмораживания и замораживания;

· правильно выбрать температуру, относительную влажность и скорость движения воздуха в холодильной камере;

· правильно выбрать  параметры воздуха в кондиционируемых помещениях предприятий по переработке продукции животноводства;

· правильно выбрать: схему охлаждения продукции; вид холодильника; схему кондиционирования воздуха;

· читать схемы холодильных установок и установок кондиционирования воздуха;

· отображать процессы кондиционирования на i-d диаграмме;

· отображать процессы охлаждения и замораживания - на диаграммах S-T  i-
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P;

· выполнять конструктивные расчеты холодильников;

· подбирать оборудование холодильных установок.

Трудоемкость дисциплины, реализуемой по учебному плану специальности, час.
	Вид занятий 
	Очное (полное) 
	Заочное (полное) 
	Заочное (сокращенное) 

	
	Всего 
	По семестрам
	Всего
	По семестрам
	Всего
	По семестрам 

	
	
	9
	
	
	11
	
	
	
	

	1 . Аудиторные занятия – всего, часов
	68
	68
	-
	8
	8
	-
	-
	-
	-

	в том числе: 1.1. Лекции 
	36
	36
	-
	4
	4
	-
	-
	-
	-

	1.2.   Лабораторные работы 
	16
	16
	-
	2
	2
	-
	-
	-
	-

	1.3.    Практические (семинарские)    занятия 
	16
	16
	-
	2
	2
	-
	-
	-
	-

	2. Самостоятельная работа, часов
	24
	24
	-
	84
	84
	-
	-
	-
	-

	Всего часов
(стр. 1+ стр.2) 
	92
	92
	-
	92
	92
	-
	-
	-
	-

	Курсовая работа
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	Форма     итогового контроля 
	
	зачет
	
	-
	зачет 
	-
	-
	-
	-


Перечень изучаемых тем (основных)

1. Теплотехнические и термодинамические основы холодильных машин.
2. Устройство и принцип работы оборудование холодильных машин.
3. Основы проектирования холодильников.
4. Ледяное и льдосоляное охлаждение.
5. Основы монтажа и эксплуатации холодильных установок. Холодильный транспорт.
6. Теоретические основы вентиляционных установок.
7. Проектирование аспирационных установок.
8. Примеры расчетов систем вентиляции и кондиционирования воздуха.
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