Приложение

К рабочей программе дисциплины

«Технология хранения, переработки 
и стандартизации продукции растениеводства»
утверждённой «17» сентября 2010 г
Аннотация дисциплины «Технология хранения, переработки и стандартизации продукции растениеводства»

Специальность 311200«Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции»

Цель дисциплины – формирование теоретических знаний и практических навыков по хранению и переработке и стандартизации продукции растениеводства.

Задачами дисциплины является изучение:
- формирование представления, знаний и умений в области теории и практики хранения и переработки сельскохозяйственной продукции, 
- требований Государственных стандартов к качеству зерна, овощей и картофеля, технических культур, методов оценки качества продукции.
В результате изучения студент должен:

· знать режимы и сроки хранения различных видов продукции растениеводства в зависимости от ее назначения; факторы, влияющие на формирование качества; виды потерь и способы их сокращения; основные показатели качества, нормируемые при расчетах за плодоовощную продукцию; основные способы переработки;
· уметь в условиях конкретного сельскохозяйственного производства или перерабатывающего предприятия: организовать хранение, первичную обработку и переработку продукции растениеводства с учетом знания потребительских и технических показателей качества; производить расчеты за продукцию; учитывать количественные и качественные потери в период хранения картофеля, плодов и овощей.

· пользоваться приборами для определения показателей качества растениеводческой продукции; правильно произвести обработку полученных в результате анализов данных и применить их на практике.
Трудоемкость дисциплины (очное обучение)
	Вид учебной работы
	Всего часов
	За 7 семестр
	За 8 семестр
	За 9 семестр

	Общая трудоемкость дисциплины
	450
	97
	103
	152

	Аудиторные занятия
	240
	82
	88
	70

	Лекции
	106
	34
	38
	32

	Лабораторно-практические занятия
	134
	48
	50
	38

	Самостоятельная работа
	210
	15
	15
	18

	Вид итогового контроля
	
	экзамен
	зачет
	экзамен


Трудоемкость дисциплины (заочное обучение)
	Вид учебной работы
	Полное 
	Заочное ускоренное

	Общая трудоемкость дисциплины
	450
	450

	Аудиторные занятия
	46
	44

	Лекции
	18
	20

	Лабораторно-практические занятия
	28
	24

	Самостоятельная работа
	404
	406

	Вид итогового контроля
	экзамен
	экзамен


Перечень основных изучаемых тем:
1. Физические свойства и физиологические процессы протекающие в зерновой массе при хранении.

2. Способы и режимы хранения зерновых масс.

3. Переработка зерна в муку и крупу.

4. Основы хлебопечения.

5. Технология производства макаронных изделий

6. Показатели качества зерна 

7. Технология производства муки. Виды помолов.

8. Крупяное производство.

9. Химичесикй состав плодов и овощей. Влияние биохимического состава на качество продукции во время хранения.
10.Общая характеристика способов уборки, транспортирования, товарной обработки картофеля, плодов и овощей.
11.Основы хранения сочной продукции.
12.Виды потерь при хранении продукции растениеводства.
13.Основные способы переработки картофеля, овощей плодов.
14.Ассортимент и пищевая ценность продуктов переработки картофеля 
15.Производство плодово-ягодных и виноградных вин.
16.Технология производства сахара-песка.

17.Технология производства растительного масла.

18. Первичная обработка лубяных культур.

19. Производство хмеля.
